
石河子大学2023年大学生研究训练计划项目（SRP）立项登记表
学院（签章）：

项目编号 项目名称
类别（选
填创新/
创业）

申请人（项目负责人） 项目参加学生 指导教师
申请金额
（万元）

申请学
分数姓名 班级 学号 姓 名 班级 学号 姓名 职称

SRP2023178
海棠果利口酒的

研发及品质分析
创新 张利悦

葡萄20211

班
20211011023

刘思雨 葡萄20211班 20201011005

何玉云 讲师 0.1 2
李喜德 葡萄20211班 20211011009

吴铮 葡萄20211班 20211011001

赵敏 葡萄20211班 20221011032

SRP2023179
超声辅助糖基化

改性对核桃蛋白
功能特性的影响

创新 马芳
食质20211

班
20211011154

马子尧 食质20211班 20211011042

董娟 教授 0.1 2
王立杰 食质20211班 20211011201

葛孟瑶 食质20212班 20211011055

胡彬彬 食质20212班 20211011061

SRP2023180
丁香精油脂质体

的制备及其性能
表征

创新 李扬扬
食工20214

班
20211011167

施亿 食工20211班 20211011157

王庆玲 教授 0.1 2
杨世瑾 食工20213班 20211011129

陈冠旗 食工20213班 20211011143

张扬静波 食工20212班 20211011137

SRP2023181
发酵西梅汁的制

备及风味物质的
研究

创新 王连祺
食工20201

班
20201011086

甘雨蕊 食工20201班 20201011077

单春会 教授 0.1 2
汤悦 食工20201班 20201011111

于瀛伟 食工20201班 20201011121

丁毅杨 食工20211班 20191011090

SRP2023182
均衡PUFAs型南瓜

籽油微胶囊制备
及其品质研究

创新 朱晏孺
食品20202

班（科技）
20201620193

吴雨宣
食品20202班

（科技）
20201620183

付熙哲 讲师 0.1 2
孙俊

食品20202班
（科技）

20201620215

李成龙
食品20202班
（科技）

20201620204

张婷婷
食品20204班
（科技）

20211011079

SRP2023183
沙棘冻干粉的加

工工艺研究及产

品品质评价

创新 王世欣
食质20211

班
20211011209

王朔月 食质20211班 20211011188

郭敏瑞 副教授 0.1 2
秦芳 食质20212班 20211011047

马子艳 食质20211班 20211011195

柳林 食质20212班 20211011174

SRP2023184
混酿对风干葡萄

酒品质的影响研

究

创新 郭冬杰
葡萄20211

班
20211011015

张俸铭 葡萄20211班 20211011018

王平 研究员 0.1 2



SRP2023184
混酿对风干葡萄
酒品质的影响研

究

创新 郭冬杰
葡萄20211

班
20211011015

刘栋 葡萄20211班 20211011012
王平 研究员 0.1 2

吴微 葡萄20211班 20211011014

夏永辉 人资20211班 20211016038

SRP2023185
桑葚系列产品研
发及其工艺优化

创新 袁红菊
葡萄20211

班
20211011006

苏勇 葡萄20211班 20211011038

牛见明 讲师 0.1 2
李宇轩 葡萄20211班 20211011026

张椿阳 葡萄20211班 20211011025

宋龙飞 葡萄20211班 20211011005

SRP2023186
植物生长调节剂
6-苄氨基腺嘌呤

多克隆抗体制备

创新 赵雪来
食质20201

班
20201011123

聂瑞瑞 食质20201班 20201011098

孙凤霞 副教授 0.1 2
杜梦微 食质20201班 20201011105

刘文珠 食质20211班 20211011150

郑晶晶 食质20212班 20211011090

SRP2023187
新疆特种乳源双
歧杆菌的筛选及

其生理特性研究

创新 丁易
食工20212

班
20211011057

曹越 食工20213班 20211011053

方志锋 讲师 0.1 2
关闯 食工20212班 20211011117

马宁婧 食工20212班 20211011202

潘景威 食工20212班 20211011113

SRP2023188
红枣中链格孢菌
抑菌剂的研究

创新 李如媛
食质20203

班
20201011226

董甲珍 食质20202班 20201011132

姬华 教授 0.1 2
刘银珂 食质20211班 20211011217

曲思慧 食质20203班 20201011202

SRP2023189

新疆不同民族群

体肠道双歧杆菌
种系发生的族群

差异研究

创新训练 朱钦杰
食工20213

班
20211011043

张予墨 食工20213班 20211011165

剡文莉 副教授 0.1 2
龚磊 食工20214班 20211011215

陈王超 食工20213班 20211011204

张广 食工20214班 20211011106

SRP2023190

没食子酸对高白

鲑肌球蛋白结构
及凝胶性质的影

响

创新 袁天帅
食工20201

班
20201011126

冯宇翔 食工20201班 20171011045

朱新荣 副教授 0.1 2

祁国强 食工20201班 20191011106

再娜尔
食品20202班

(科技)
20201620195

丁嘉萱
食品20203班

(科技)
20201620222

SRP2023191
热加工对乳铁蛋

白抑菌活性的影
响

创新 李一晓
食工20211

班
20211011032

苏晨雨 食工20211班 20211011111

樊哲新 副教授 0.1 2
孙绯洋 食工20213班 20211011229

彭茜 食工20214班 20211011103

王明婷 食质20211班 20211011219



SRP2023192 西梅果酒的制作 创新 林妍思
葡萄20211

班
20211011030

石旭林 葡萄20211班 20211011024

程卫东 教授 0.1 2
谭蓉 葡萄20211班 20211011036

申定坤 葡萄20211班 20211011028

冯婕 食质20211班 20211011060

SRP2023193
羊蹄胶原蛋白结
构和功能特性研

究

创新 曹逗逗
食工20211

班
20211011087

刘星语 食工20213班 20211011172

王静云 副教授 0.1 2
张栋 食工20213班 20211011118

刘艳佳 食质20211班 20201011219

SRP2023194

新疆传统特色肉

制品“缸子肉”
的现代关键工艺

研究

创新 宋龙豪
食工20213

班
20211011158

楼经远 食工20214班 20211011123

郭新 讲师 0.1 2
高予伽 食工20214班 20211011144

安俊达 食工20212班 20211011160

杨欢欢 食质20203班 20201011190

SRP2023195
新疆葡萄香醋加
工关键技术的研

究

创新 刘铠闻
葡萄20211

班
20211011011

范友坤 葡萄20211班 20211011037

史学伟 教授 0.1 2
张超 葡萄20221班 20221011017

豆绣荣 葡萄20221班 20221011026

SRP2023196
低GI马铃薯面包
配方的研究及品

质分析

创新 于旭杰
食工20212

班
20211011088

刘明俊 食工20212班 20211011132

陈国刚/罗
鹏

教授/副教
授

0.1 2
程慧杰 食质20212班 20211011197

邱诗琦 食工20214班 20211011046

常景晨 食工20214班 20211011119

SRP2023197
复合益生菌-南瓜
果胶微胶囊制备

与产品研发

创新 郭哲源
食工20214

班
15001648629

田丰铭 食工20214班 20211011185

倪永清 教授 0.1 2黄卉亨 食工20212班 20211011164

司文暄 20211011142



食品学院2023年大学生研究训练计划项目（SRP）立项登记表
学院（签章）：

项目编号 项目名称
类别（选
填创新/
创业）

申请人（项目负责人） 项目参加学生 指导教师
申请金额
（万元）

申请学分
数姓名 班级 学号 姓 名 班级 学号 姓名 职称

SRP-sp026

南瓜果胶益

生菌软糖的
制备及品质

稳定性研究

创新 曾进
食质20212

班
20211011074

张佳慧 食工20214班 20211011221

孙海龙 讲师 0.1 2
陆文婷 食工20212班 20211011227
徐莉娜 食工20212班 20211011231

SRP-sp027
副干酪乳杆
菌产细菌素

特性研究

创新 石海阳
食工20211

班
20211011068

杨英奇 食工20211班 20211011070

李宝坤 教授 0.1 2
夏鸣壕 食工20212班 20211011102

史小燕 食工20213班 20211011133

刘晓岗 食工20211班 20211011120

SRP-sp028

蔗糖异构酶

基因的挖掘
、重组表达

和固定化研
究

创新 吴天昊
食质20203

班
20201011224

严莹莹 食质20201班 20201011096

关波 副教授 0.1 2吴敏
食品20202班
（科技）

20201620187

张钰
食品20201班
（科技）

20201620155

SRP-sp029

组织蛋白酶
对宰后鱼肉

贮藏过程中
线粒体的作

用研究

创新 屈启超
食工20201

班
20201011076

王启辰 食工20202班 20191011148

张建 教授 0.1 2

张澄坤
食品20204班

(科技) 20201620262

王敏洁
食品20201班

(科技) 20201620172

程泽涛 食工20214班 20211011130

SRP-sp030
荞麦杂粮面
条的研制

创新 廖思为
食品20202
班（科技）

20201620213

李秀 食质20202班 20201011136

颜海燕/刘
桂青

高级实验师 0.1 2

尹星如
食品20202班

（科技）
20201620210

王利峰
食品20204班
（科技）

20201620287

商宇轩
食品20204班
（科技）

20201620263

SRP-sp031

气泡型罗布
麻茶复合饮

料加工工艺
研究及功能

创新 骆荥
葡萄20211

班
20201011037

阎棋 食质20211班 20211011225
宁明 讲师 0.1 2龚天赐 食质20212班 20211011192

王佳欣 食质20212班 20211011180



SRP-sp032

功能性亚麻

籽-花生混

合压榨油脂
的研制

创新 吴枭雄
食品20203

班
20201011180

柏乐 食质20203班 20201011203

罗鹏 副教授 0.1 2
陈松 食质20203班 20201011210

王智勇 食质20203班 20201011231

孟德富 食质20202班 20201011143

SRP-sp033
果露酒的调
配工艺优化

创新 饶玲玲
葡萄20211

班
20211011016

张李晶 葡萄20211班 20211011010

刘婧琳 讲师 0.1 2
张庭荣 葡萄20211班 20211011007

王亚琦 葡萄20211班 20211011021

余其睿 葡萄20221班 20221011003

SRP-sp034

玫瑰花茶澄

清工艺及抗
氧化功能性

研究

创新 王佩琪
食质20203

班
20201011186

谭博浩 葡萄20201班 20201011033

唐凤仙 副教授 0.1 2
孙明枫 食质20202班 20201011145

范晨彪 葡萄20202班 20201011061

齐倩倩 食质20201班 20201011124

SRP-sp035
高稳定性红
枣研发及其

机制研究

创新 柳欣昕
食工20213

班
20211011114

徐月蓉 食质20212班 20211011104

杜莹琳 讲师 0.1 2
刘佳婷 食质20211班 20211011112

朱梦洁 食质20211班 20211011092

余佳璐 食质20212班 20211011094

SRP-sp036

益生菌发酵

菠萝活菌饮

料

创新 杜杰
食质20212

班
20211011075

熊亚琦 食质20212班 20211011205

张艳 副教授 0.1 2
孔俊铠 食质20211班 20211011084

董福金 食工20211班 20211011096

欧诗涵 食工20212班 20211011081

SRP-sp037

桃油微胶囊
微观结构表
征及应用研

究

创新 赵小荣
食品20201
班（科技）

20201620163

王泽航
食品20201班

（科技）
20201620148

魏长庆 教授 0.1 2
冯莲

食品20201班

（科技）
20201620149

王朝辉
食品20201班
（科技）

20201620160

刘江鹏 食工20202班 20201011213

SRP-sp038

黑曲霉C2J6

全细胞催化
合成乳酸乙

酯的研究

创新 宋元煜
食质20201

班
20201011072

吴晔 食工20212版 20211011149

刘娅 教授 0.1 2
刘帅 食工20213班 20211011091

胡洪月 食质20212班 20211011214

张泽婧 食质20212班 20211011226

SRP-sp039
玫瑰红糖生
姜速溶饮料

的研制

创新 王鑫
食工20211

班
20211011051

张诗雨 食工20212班 20211011052

毛晓英 教授 0.1 2
卢泽鑫 食工20212班 20211011067

钟贤鋆 食工20212班 20211011041



SRP-sp039
玫瑰红糖生
姜速溶饮料

的研制

创新 王鑫
食工20211

班
20211011051

姚远 食质20202班 20201011150

毛晓英 教授 0.1 2

SRP-sp040

膨化玉米粉
的配方优化

及冲调性能
的改善

创新 陈詹雯
食质20211

班
20211011166

姜梦月 食质20212班 20211011191

程少波 副教授 0.1 2
王子怡 食工20211班 20211011140

于佳文 食质20212班 20211011153

郑玉伟 食工20214班 20211011139

SRP-sp041

小麦淀粉-

脂质复合物

结构表征及
其应用研究

创新 刘轩池
食品20202

班（科技）
20201620188

郭艳
食品20202班

（科技）
20201620191

刘文玉 副教授 0.1 2
闫聚鑫 食工20214班 20211011065

郭大庆 食质20211班 20211011178

高馨婷
食品20203班
（科技）

20201620242

SRP-sp042
鹰嘴豆植物
基奶的研制

创新 张子蕊
食工20212

班
20211011108

孙燕 食工20212班 20211011121

万银松 讲师 0.1 2
张伟 食工20213班 20211011066

刘佳宁 食质20202班 20201011142

卢思颖 食质20211班 20211011072

SRP-sp043

新疆天山北

麓产区赤霞
珠葡萄酒产

地溯源研究

创新 雷炳媛
葡萄20211

班
20211011003

妥子欣 食质20211班 20211011004

高飞飞 讲师 0.1 2
黄晶晶 葡萄20211班 20211011027

孙金水 葡萄20211班 20211011035

郭星 葡萄20211班 20211011034

SRP-sp044

桑葚发酵功
能饮料的研

制及其发酵

效果的评价

创新 党君
食工20211

班
20211011039

王凯 食工20211班 20211011063

刘忆冬 副教授 0.1 2
张宇文 食工20211班 20211011163

芮晓雪 食工20211班 20211011159

浦祖耀 食工20211班 20211011069

SRP-sp045

加工番茄酚
酸类化感物

质对其幼苗
生长的影响

创新 赵琰
食工20211

班
20211011131

许嘉锐 食质20212班 20211011086

黄丽丽 讲师 0.1 2
雷成柯 食质20212班 20211011078
王春阳 食工20211班 20211011216
刘钰茜 食工20211班 20211011156

SRP-sp046

研究苦马豆
种子中的内

生菌对部分

黄酮类物质
含量的影响

创新 刘雨洋
食工20211

班
20211011135

刘思语 食工20211班 20211011116

张艳 副教授 0.13 2
王磊 食工20213班 20211011179

李子聪 食工20214班 20211011181
王书杰 食工20214班 20211011085

SRP-sp047

纳米纤维素

对面膜液稳
定性的影响

研究

创新 杨星雨
食品20202
班（科技）

20201620189

李佳慧
食品20202班

（科技）
20201620171

赵云峰 副教授 0.1 2



SRP-sp047

纳米纤维素

对面膜液稳
定性的影响

研究

创新 杨星雨
食品20202
班（科技）

20201620189

杨思琦
食品20202班

（科技）
20201620176

赵云峰 副教授 0.1 2
李浩伟

食品20202班

（科技）
20201011172

张思嘉
食品20202班
（科技）

20201620178


